
 
 
 
 
 
 
 
Vorspeisen 

 
Weißer Spargel I Miso I Sonnenblumenkern   18 

Seesaibling I Gochujang I Radieschen I Sauerampfer  24 

Kalbszunge I Spitzpaprika I Kapern I Holunderblüte  25 

 
Hauptspeisen 

 

Adlerfisch I Fenchel I Haselnuss I Limette    42 

Zweierlei Ente I Karotte I Apfel      39 

Gnocchi I Bärlauch I Ricotta      32 

Zweierlei Kalb I grüner Spargel I Kartoffel-Pilz-Ravioli  42 

 

Nachspeisen 

 

Karottenkuchen I Mascarpone I Ingwer I Kalamansi  18 

Dreierlei Sorbet         11 

Käse Auswahl Waltmann I Apfelsenf I Früchtebrot  19 

 

Brot 

 

Focaccia vom Brotbruder       3 

 

 

Netzwerk: Löwengrube Gäste 
Netzwerkschlüssel: Loewengrube 



 
 
 
 
 
 
 
Menü 
 
Seesaibling I Gochujang I Radieschen I Sauerampfer 
2020 “Endschleife” I Riesling 
Weingut roterfaden I Vaihingen I Württemberg 
 
 
Weißer Spargel I Miso I Sonnenblumenkern 
2023 “Kaiserstuhl” I Chardonnay x Pinot Gris X Souvignier Gris 
Weingut Franz Keller I Kaiserstuhl 
 
 
Adlerfisch I Fenchel I Haselnuss I Limette 
2023 „Ihringer Winklerberg“ VDP Erste Lage I Chardonnay 
Weingut Dr. Heger I Ihringen I Kaiserstuhl 
oder 
2023 „Puligny Montrachet“ I Chardonnay (+ 17 €) 
Etienne Sauzet I Puligny Montrachet I Burgund 
 
 
Zweierlei Kalb I grüner Spargel I Kartoffel-Pilz-Ravioli  
2022 “Laufener Altenberg” VDP Erste Lage I Spätburgunder 
Weingut Schlumberger-Bernhart I Laufen I Markgräflerland 
oder 
2021 Barolo „Vi Nuova“ I Nebbiolo (+ 20 €) 
E.Pira & Figli I Barolo I Piemont 
 
 
Karottenkuchen I Mascarpone I Ingwer I Kalamansi 
2020 „Pettenthal“ Auslese I Gewürztraminer 
Weingut Kühling Gillot I Hohen-Sülzen I Rheinhessen 
 
 
Käse Auswahl Waltmann I Apfelsenf I Früchtebrot 
„Quintessenz“ I Spätburgunder (Süßwein) 
Weingut Knab I Endingen I Kaiserstuhl 
 
5-Gänge       109 
6-Gänge (mit Käse)    122 
Weinbegleitung (5-Gänge)  46 
Weinbegleitung  (6-Gänge)  55 
 
(Die optional wählbaren Weine werden mit Coravin serviert) 


