
Vorspeisen 
 

Sellerie⎹ Eigelb⎹ Senfsaat	 	 	 18 

Forelle⎹ Buttermilch⎹ Gurke  24 

Schweinenacken⎹ Bao Bun⎹ Sriracha 22 

 

 
Hauptspeisen 

 

Saibling⎹ Kartoffel	⎹ Fenchel⎹ Kumquats⎹ Radicchio 39 

Poularde3⎹ Mangold⎹ Süßkartoffel 39 

Fregola Sarda⎹ Bimi⎹ Morchel⎹ Belper  30 

Rind Short-Rib⎹ Topinambur⎹ Frühlauch  42 

   

 
Nachspeisen 
 

Dreierlei Sorbet 11 

Rhabarber | weiße Schokolade | Waldmeister 17 

Käse Auswahl Waltmann | Apfelsenf | Früchtebrot 19 

 

 

Brot 
 

Focaccia vom Brotbruder  3 
 

 

 

Menü 

 

Forelle⎹ Buttermilch⎹ Gurke 
2022 „Fass4” I Grüner Veltliner 
Weingut Bernhard Ott I Wagram I Österreich 
 
 
Sellerie⎹ Eigelb⎹ Senfsaat 
2021 “Cala ìancu” I Grillo x Catarotto 
Il Mortellito I Sizilien I Italien 
 
 
Saibling⎹ Kartoffel | Fenchel⎹ Kumquats⎹ Radicchio  
2022 Petit Chablis I Chardonnay 
Domaine de l’enclos I Burgund I Frankreich 
 
 
Poularde3⎹ Mangold⎹ Süßkartoffel 
2021 Cabernet Franc 
Thierry Germain Domaine de Roches Neuves I Loire I Frankreich 
 
 
Rhabarber⎹ weiße Schokolade⎹ Waldmeister  
2017 “Wehlener Sonnenuhr“ Kabinett I Riesling  
Weingut Schloss Lieser I Lieser I Mosel  

 
 

5-Gänge 98 
Weinbegleitung  46 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer. 
Wir verarbeiten für unsere Speisen Produkte, die Allergene enthalten. 

Bitte sprechen Sie unser Servicepersonal bei Allergien an. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
Netzwerk: Löwengrube Gäste 
Netzwerkschlüssel: Loewengrube 


