
Vorspeisen 
 
Pochiertes Ei | Topinambur | Pilz I Soja  18 

Lachsforelle | Blumenkohl | Kokos I Green Curry 23 

Spanferkel | Bao Bun | Chipotle 24 

 

 
Hauptspeisen 
 
Rochenflügel | Aztec Gold | Kapern | Miesmuschel 41 

Hirschkalb | Rosenkohl | Gnocchi | Birne 42 

Rote Beete | Ziegenfrischkäse | Quinoa | Kräuter 32 

Rinderbug | Haferwurzel | Wirsing | Nduja 39 

   

 
Nachspeisen 
 
Dreierlei Sorbet 11 

Apfel | Zimt | Karamell 18 

Käse Auswahl Waltmann | Apfelsenf | Früchtebrot 19 

 

 

Brot 
 
Focaccia vom Brotbruder  3 

 

 

 

Menü 

 

Lachsforelle | Blumenkohl | Kokos I Green Curry 
2022 “Terrassen“ Gau-Algesheim I Silvaner 
Weingut Bischel I Appenheim I Rheinhessen 
 
 
Pochiertes Ei | Topinambur | Pilz I Soja 
2023 „Kaiserstuhl“ I Chardonnay x Pinot Gris x Souvignier Gris  
Weingut Franz Keller I Oberbergen I Kaiserstuhl 
 
 
Rochenflügel | Aztec Gold | Kapern | Miesmuschel 
2024 “Muggardter Berg” VDP 1.Lage I Chardonnay 
Weingut Schlumberger-Bernhart I Laufen I Markgräflerland 
 
 
Hirschkalb | Rosenkohl | Gnocchi | Birne  
2020 “Schulen“ I Spätburgunder 
Weingut Ziereisen I Efringen-Kirchen I Markgräflerland 
 
 
Apfel | Zimt | Karamell 
2020 „Juffer Sonnenuhr” I Riesling Auslese 
Fritz Haag I Brauneberg I Mosel 
 
 
 
5-Gänge 107 
Weinbegleitung  48 
 
 
 


