
Vorspeisen 
 

Spargel⎹ Miso⎹ Sonnenblumenkern	 18 

Dorade Ceviche⎹ Kichererbse⎹ Paprika 24 

Schweinenacken⎹ Bao Bun⎹ Sriracha 22 

 

 
Hauptspeisen 

 

Heilbutt⎹ Quinoa⎹ Gurke⎹ Erdnuss⎹ Curry 39 

Poularde3⎹ Mangold⎹ Süßkartoffel 39 

Fregola Sarda⎹ Bimi⎹ Morchel⎹ Belper  30 

Entrecôte Deckel⎹ Gelbe Linse⎹ Pak Choi⎹	Tandoori 41 

   

 
Nachspeisen 
 

Dreierlei Sorbet 11 

Rhabarber | Weiße Schokolade | Waldmeister 17 

Käse Auswahl Waltmann | Apfelsenf | Früchtebrot 19 

 

 

Brot 
 

Focaccia vom Brotbruder  3 
 

 

 

Menü 

 

Dorade Ceviche⎹ Kichererbse⎹ Paprika  
2022 „Kalk & Kreide” I Sauvignon Blanc 
Weingut Tement I Südsteiermark I Österreich 
 
 
Spargel⎹ Miso⎹ Sonnenblumenkern 
2023 “Ihringer Winklerberg” I Silvaner 
Weingut Dr. Heger I Ihringen I Kaiserstuhl 
 
 
Heilbutt⎹ Quinoa⎹ Gurke⎹ Erdnuss⎹ Curry  
2022 Kirchberg I Chardonnay 
Fasskollektion Martin Räpple I Kaiserstuhl I Baden 
 
 
Entrecôte Deckel⎹ Gelbe Linse⎹ Pak Choi⎹	Tandoori 
2021 Cabernet Franc 
Thierry Germain Domaine de Roches Neuves I Loire I Frankreich 
 
 
Rhabarber⎹ Weiße Schokolade⎹ Waldmeister  
2021 “Karthäuserhofberg“ Kabinett I Riesling  
Weingut Karthäuserhof I Trier I Mosel  

 
 

5-Gänge 98 
Weinbegleitung  46 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer. 
Wir verarbeiten für unsere Speisen Produkte, die Allergene enthalten. 

Bitte sprechen Sie unser Servicepersonal bei Allergien an. 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
Netzwerk: Löwengrube Gäste 
Netzwerkschlüssel: Loewengrube 


